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Chili & Argentine

Vins du 
Nouveau
Monde

Turno de noche, Malbec 
Pays : Argentine, Mendoza

Dégustation 
Fruits noirs intenses, épicés, tanins ronds

Accords mets-vin 
Pièce de bœuf grillée, gibier, 
plats en sauce

Ref : 61402   Prix : 5,60€ HTHD

Mucho, 
Merlot & Sauvignon 
Pays : Chili, Central Valley

Dégustation

Rouge : juteux et frais avec des notes 
de  fruits rouges doux et une pointe de 
poivron vert.

Blanc : plein de fraîcheur avec des 
arômes de citron vert et kiwi

Accords mets-vin 
Pièce de bœuf grillée, gibier, 
plats en sauce

Ref : 61402   Prix : 4,50€ HTHD
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Afrique du Sud
Cape Height, Chenin 
Pays : Af. Du Sud, Western Cape

Dégustation 
Vif, agrumes et pomme verte

Accords mets-vin 
Poisson grillé, poulet, salades

Ref : 61406   Prix : 4,90€HTHD

Sun and Air, Cinsault 
Pays : Af. Du Sud, Western Cape

Dégustation 
Doux et épicé, notes de fruits rouges 
frais et barbe à papa

Accords mets-vin 
Canard, poitrine de porc, plats 
asiatiques

Ref : 61404   Prix : 4,90€HTHD

California & Australie
Showdown, Cabernet sauvignon 
Pays : USA, Californie

Dégustation 
Cassis, petites baies, fumé et vanillé

Accords mets-vin 
Viandes rouges et gibier

Ref : 61396   Prix : 5,42€ HTHD

The Listening Station, Shiraz 
Pays : Australie, Région de Victoria

Dégustation 
Notes fumées, réglisse, prune, poivre blanc

Accords mets-vin 
Agneau, fromages durs, légumes rôtis

Ref : 61408   Prix : 4.90€ HTHD

5
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VIEUX 
CONTINENT

CODE LIBELLÉ P.U. € HT 
HD 75 CL

ITALIE

Les Bulles

13770 Prosecco DOC Treviso San Martino extra dry  5,50

13771 Prosecco DOC Treviso San Martino Millesimato  6,14

13740 Martini Spumante Prosecco 11°5 7,60

Pavie

61412 IGT Pavia Pinot Grigio Voluta  3,40

Vénétie et Frioul

82534 Bardolino Donna Lorenza 3,91

66030 Bardolino Donna Lorenza 4,02

13778 Valpoliccella Villa Fura  5,80

Toscane

13776 IGT Toscana Tenute Rosseti  4,95

13775 IGT Toscana Tenute Rosseti  4,95

13777 Chianti DOC Tenute Rosseti  5,35

Marches & Abbruzzes

13774 Montepulcianno di Abbruzzo Fantini farnese  5,35

Piemont

Barbera Araldica  3,87

Pouilles

13773 IGT Puglia Giro Fantini Primitivo  6,77

Sicile

13772 IGT Sicilia Luma Grillo  5,80

ESPAGNE

13784 Miraflores   5,60

13782 Miraflores   5,60

PORTUGAL

13780 Convento da Gloria 100 % Touriga nacional  5,24

VINS DU MAGHREB

81725 Boulaouane Domaine Khmis 4,03

81726 Boulaouane Domaine Khmis Gris 4,03

 Conditionnement (par défaut, le 75 cl est en carton de 6 btl)        Formats dispos         Vin biologique
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ALSACE
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CODE LIBELLÉ P.U. € HT 
HD 75 CL

APPELLATIONS RÉGIONALES

45975 AOC Alsace Sylvaner 4,61

45974 AOC Alsace Pinot Blanc  5,02

45973 AOC Alsace Riesling  5,72

45979 AOC Alsace Pinot Gris 7,07

45972 AOC Alsace Gewurztraminer  7,48

45971 AOC Alsace Pinot Noir 6,34

VENDANGES TARDIVES

45981 AOC Alsace Pinot Gris Vendanges tardives Wineckschlossberg 17,92

EFFERVESCENTS

24195 AOC Crémant d'Alsace 8,27

Domaine familial de 15 ha, 
Sylvie et Roland CARRER 
gèrent aujourd’hui ce 
domaine avec leur fille 
Anne-Cécile.

Les vignes du Domaine  
sont exploitées en 
agriculture biologique.  
La philosophie du Domaine 
est d’explorer les solutions 
qui excluent l’utilisation  
de tout produit chimique 

dans la culture viticole et de les limiter au maximum  
dans l’élaboration des vins.

Crémant d'AlsaceRiesling AOC

M A I S O N  C A R R E R

Zoom producteur

 Conditionnement (par défaut, le 75 cl est en carton de 6 btl)        Formats dispos         Vin biologique



le Tour de France des Vignobles

Saumur

Touraine

Touraine

Bourgueuil

St Nicolas  
de Bourgueuil Sancerre

Quincy

Pouilly- 
fumé

Chinon
Valençay

Saumur
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DE LOIRE
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CENTRE
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• �Deux frères,  
3e génération,  
22 Ha, 3 AOC

• �Mot d’ordre : 
complémentarité ! 

• ��Bertrand : vigne  
et vinification

• ��Vincent : élevage  
et commerce   

• ��Terroir : sables et graviers en BIO

Poids plume 
Bourgueil

B E R T R A N D  E T  V I N C E N T  M A R C H E S S E A U

Zoom domaine

CODE LIBELLÉ P.U. € HT 
HD 75 CL

LES SUCRÉS

47869 AOC Cabernet d’Anjou Réserve Des Vignerons 5,44

14200 AOC Coteaux Du Layon Frairie 6,25

LES BULLES

45357 AOC Crémant De Loire Brut De Neuville    7,15

PAYS NANTAIS

13536 AOC Muscadet Sèvre & Maine/Lie La Gabarre  4,83

13540 AOC Muscadet Perdrix De L'année  4,90

ANJOU ET SAUMUR

43648 AOC Saumur Lieu-Dit Les Pouches cépage chenin 4,51

19252 AOC Saumur Coq'licot   4,90

79712 AOC Saumur Champigny Tuffeau 4,98

79726 AOC Saumur Champigny Domaine de la Guilloterie 5,96

11
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CODE LIBELLÉ P.U. € HT 
HD 75 CL

TOURAINE

45744 AOC Touraine Roche De Lune 5,64

45746 AOC Touraine La Croix Angier 4,70

45752 AOC Bourgueil Poids Plume - Dom. Marchesseau  6,35

19242 AOC St Nicolas de Bourgueil Marie Dupin 6,85

19245 AOC St Nicolas de Bourgueil Lub. Social    6,88

48720 AOC Chinon Vignoble Du Pressoir 5,65

48725 AOC Chinon Clos De La Lysardière 6,05

CENTRE LOIRE

43652 AOC Quincy Les Niorles             9,91

68268 AOC Pouilly Fumé Les Greffeux 9,47

68269 AOC Pouilly Fumé Roche Blanche 11,17

54943 AOC Sancerre Les Blanchaux 9,89

54945 AOC Sancerre Porte  des Vignes 11,02

43645  AOC Sancerre Porte des Vignes 11,16

43649 AOC Sancerre Porte des Vignes 12,14

 Conditionnement (par défaut, le 75 cl est en carton de 6 btl)        Formats dispos         Vin biologique

Fabienne et Philippe Angier  
– dessinateur à ses heures –  
produisent des vins d’une 
grande précision et finesse. 
Cette exigence qu’ils ont  
pour le profil de leurs vins se 
retrouve également dans  
le choix de leurs étiquettes  
et dans tout ce qu’ils mettent  
en œuvre.

A L P H A  L O I R E

Zoom producteur

Bourgueil
Roche de Feu

Touraine
Roche de Lune12
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Côtes de  
Bordeaux

Liquoreux

Pessac-Léognan

Pauillac

1ères Côtes de  
Bordeaux

Médoc

Haut-Médoc

Saint-Estephe
Côtes  

de Blaye

Côtes  
de Bordeaux

Côtes  
de Bourg

Saint-Emilion

Haut-Médoc
Pomerol

Lalande-de- 
Pomerol

Lussac-Saint-
Emilion

Margaux

Graves

Saint-Julien

BORDEAUX

BORDEAUX
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 BORDEAUX ET BORDEAUX SUPÉRIEURS

43935 AOC Bordeaux Seigneur De Paludate 3,91

77500 AOC Bordeaux Puits St Martin 3,88

12243 AOC Bordeaux Monsieur B 4,18

12245 AOC Bordeaux Château Beyran Rouge 4,95

77634 AOC Bordeaux La Borderie   5,20

69985 AOC Bordeaux Bordeaux supérieur Château De Brague  5,24

69985 AOC Bordeaux Supérieur Le Bordeaux De Maucaillou 7,32

 CÔTES DE BORDEAUX

65907 AOC Premières Côtes de Bordeaux Château St Yves 4,10

56234 AOC Blaye Côtes de Bordeaux Château la Grosse Pierre  4,50

56220 AOC Côtes de Bourg Château Grand Chemin 4,90

77630 AOC Côtes de Castillon Château Robin  6,50

CODE LIBELLÉ P.U. € HT 
HD 75 CL

 Conditionnement (par défaut, le 75 cl est en carton de 6 btl)        Formats dispos         Vin biologique
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CODE LIBELLÉ P.U. € HT 
HD 75 CL

 RIVE DROITE - ST EMILION ET SES SATELLITES

77596 AOC Lussac St Emilion Comtes De La Barde 6,35

46905 AOC Lussac St Emilion Les Hauts de Malydure   6,44

77632 AOC Montagne St Emilion Château La Croix Jura 7,10

45538 AOC Montagne St Emilion Château Haut Goujon Fleur du Barril 8,36

46583 AOC St Emilion Chapelle la Trinité 9,15

77612 AOC St Emilion Grand Cru Château Gaillard   13,90

 RIVE DROITE - POMEROL ET LALANDE DE POMEROL

45539 AOC Lalande de Pomerol Château Haut Goujon La Rose St Vincent 11,53

77621 AOC Pomerol Château Du Couvent 2nd vin du Clos René 15,30

 LES LIQUOREUX

74284 AOC Ste Croix Mont Château Les Guyonnets 7,14

C H Â T E A U  G A I L L A R D

Zoom domaine

Héritière de plusieurs générations  
de vignerons, Catherine Papon-Nouvel, 
œnologue de formation, vinifie le 
Château Gaillard, dans sa famille  
depuis 1792.

Elle conduit ce vignoble en  
agriculture biologique et fait partie  
de ces vignerons de talent à suivre  
sur la Rive droite de Bordeaux.

15
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CODE LIBELLÉ P.U. € HT 
HD 75 CL

 RIVE GAUCHE - GRAVES ET PESSAC LÉOGNAN

58334 AOC Graves Petit Mouta 6,31

77636 AOC Graves Château Piron  7,90

25246 AOC Pessac Léognan Haut Lagrange  12,31

 RIVE GAUCHE - MÉDOC 

22330 AOC Médoc Château Haut Couloumey 6,61

22318 AOC Médoc Laroche Clauzet 7,69

77613 AOC Haut Médoc Château Baron  7,90

52395 AOC Margaux Initial de Desmirail 2nd vin du Ch. Desmirail 15,25

50433 AOC St Estephe Les Hauts De Pez 2nd vin du Ch.Tour de Pez 15,41

50435 AOC St Estephe Château Petit Bocq 17,20

77605 AOC Saint Julien Larose de Gruaud 2nd vin du Château Gruaud Larose 20,24

77601 AOC Pauillac Fleur de Haut Bages 2nd vin du Ch. Haut Bages Liberal 20,35

Château Petit Bocq est la propriété de la famille 
Lagneaux depuis 1983. Créé dès 1972 avec un 
peu moins de deux hectares, le vignoble compte 
aujourd’hui 18 ha répartis en plus de 80 parcelles 
différentes, idéalement situées sur la commune de 
Saint-Estèphe.  
Château Petit Bocq cultive la vigne de façon 
raisonnée. Des interventions préventives ou 
curatives sont souvent nécessaires, elles ne sont pas 
systématiques mais adaptées aux besoins. Les raisins 
sont ramassés au mieux de leur maturité et le cépage 
Merlot partage la vedette au Cabernet Sauvignon. 

C H Â T E A U  P E T I T  B O C Q

Zoom domaine

 Conditionnement (par défaut, le 75 cl est en carton de 6 btl)        Formats dispos         Vin biologique
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Une réservation qui nécessite d’avoir à disposition 
des bouteilles prestigieuses ? …Un grand format ? 

Rouquette vous propose d’accéder à des bouteilles 
d’exception à l’unité. Confidentiels et peu 
accessibles ces vins sont livrables sous 48 h, sous 
différents formats.  

• �Livraison dans votre établissement sous 48 h

• �Jusqu’à 18 bouteilles équivalent 75 cl panachées 

• �Prix et millésimes sur demande 

Du flacon de 75 cl au colossal Double-Magnum, 
venez découvrir cette sélection… 

 

Pour plus d’informations nous vous invitons  

à vous rapprocher de votre commercial référent.

Entrez dans l’univers confidentiel  
des Grands Crus de Bordeaux  

et d’ailleurs…

V 

I 

N 

S
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BORDEAUX
Bordeaux Rive Droite - St Emilion

 Château Canon 1er Grand cru MG 75

 Grand Corbin Despagne Grand cru  75

Bordeaux Rive Droite - Pomerol

 Vieux Château Certan 75

 Château L'Eglise Clinet MG 75

Bordeaux Rive Gauche - Margaux

 Château Palmer 3e cru classé en bionynamie 3L 75

 Château Rauzan Segla 2nd cru classé 3L 75

Bordeaux Rive Gauche - St Julien

 Château du Glana cru bourgeois 75

 Château Branaire Ducru 4e cru classé 3L 75

 Château Léoville Las cases 2nd cru classé MG 75

Bordeaux Rive Gauche - Pauillac

 Echo de Lynch Bages 2nd vin de Lynch Bages 75

 Château Pichon Baron 2nd cru classé 75

 Pontet Canet 5e cru classé en bionynamie  3L MG 75

Bordeaux Rive Gauche - St Estephe

 Château Haut Marbuzet Cru bourgeois 75

 Cos d'Estournel 2nd cru classé MG 75

Sauternes

 Yquem MG 75

À L'ÉTRANGER
USA - Nappa Valley

Opus One 75

Italie - Toscane

Masseto 75

Prix et millésimes sur demande
  75 MG 3L   Formats dispos (75 cl, Magnum, double magnum)       Vin biologique

18
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le Tour de France des Vignobles

SUD-OUEST

Cahors

BERGERAC

CAHORS

TOULOUSE

Mardiran

Côtes de  
Saint-Mont

Jurançon

PAU

PAU
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CODE LIBELLÉ P.U. € HT 
HD 75 CL

 IGP CÔTES DE GASCOGNE

12351 IGP Côtes de Gascogne Colombelle 3,91

12363 IGP Côtes de Gascogne Dom. Villa Dria Sauvignon/Colombard 3,90

12365 IGP Côtes de Gascogne Chardonnay/Gros Manseng 3,98

12356 IGP Côtes de Gascogne Tariquet Sauvignon 5,39

46022 IGP Côtes de Gascogne Condomois Corolle 3,84

46024 IGP Côtes de Gascogne Condomois Corolle 3,84

 LES SUCRÉS

12364 IGP Côtes de Gascogne Dom. Villa Dria Gros Manseng 4,65

12358 IGP Côtes de Gascogne Tariquet Premières Grives 7,45

74287 AOC Jurançon Les Amours De La Reine 8,43

 LES AOP

82287 Saint Mont Océanide 4,80

22592 AOC St Mont Béret Noir 5,10

77616 AOC St Mont Moonseng cépage manseng noir 4,50

31046 AOC Cahors Château Vincens Cuvée Prestige 5,10

 Conditionnement (par défaut, le 75 cl est en carton de 6 btl)        Formats dispos         Vin biologique
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LANGUEDOC- 
ROUSSILLON

Côtes du 
Roussillon

Corbières

Corbières

Faugères
Coteaux du 
Languedoc

Pic 
Saint-Loup

Cabardès
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CODE LIBELLÉ P.U. € HT 
HD 75 CL

 IGP OC

76562 Vigne Antique Sauvignon  3,00

76563 Vigne Antique Chardonnay 3,00

41625 Pierres Blanches Chardonnay 2,98

41621 Dom. Ventenac Chardonnay Cuvée Carole 4,55

76564 Vigne Antique Cinsault 3,00

41629 Pierres Blanches Cinsault 2,98

41650 Gris Question d'Équilibre 3,80

76568 Rosé De L'Ostal Cazes        4,97

76565 Vigne Antique Merlot 3,00

76566 Vigne Antique Syrah  3,00

41627 Pierres Blanches Merlot 2,98

41623 Dom. Ventenac Merlot Cuvée Stéphanie 4,55

 Conditionnement (par défaut, le 75 cl est en carton de 6 btl)        Formats dispos         Vin biologique
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CODE LIBELLÉ P.U. € HT 
HD 75 CL

 IGP ST GUILHEM LE DÉSERT

41617 Les Déesses Muettes Chardonnay 3,80

41648 En Voiture Viognier 3,80

41619 Les Déesses Muettes Pinot noir 3,80

41640 En Voiture Carignan 3,80

41654 Instinct originel Syrah 3,80

 IGP CÔTES CATALANES

77638 Domaine du Paradis L'Infini 3,95

77640 Domaine du Paradis L'Infini 3,95

77642 Domaine du Paradis L'Infini 3,95

23
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 LES AOC DU LANGUEDOC

43666 AOC Cabardès Château Ventenac Réserve de Jeanne 5,14

44139 AOC Corbières Domaine du Creux Du Chêne 5,00

48199 AOC Minervois Domaine Des 3 Pointes   5,22

43662 AOC Pic Saint Loup La Cérémonie 6,95

 LES AOC DU ROUSSILLON

48197 AOC Côtes du Roussillon Domaine des Oliviers 5,07

CODE LIBELLÉ P.U. € HT 
HD 75 CL

 Conditionnement (par défaut, le 75 cl est en carton de 6 btl)        Formats dispos         Vin biologique
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PROVENCE
ET CORSE

Côtes de  
Provence

Bandol

Vin de Corse

Coteaux d'Aix
en Provence

Coteaux
varois

25
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 Conditionnement (par défaut, le 75 cl est en carton de 6 btl)        Formats dispos         Vin biologique

CODE LIBELLÉ P.U. € HT 
HD 75 CL

 IGP ROSÉS

21776 IGP Méditerranée Baie dorée  3,50

21770 IGP Méditerranée Brise Marine 3,80

47300 IGP Méditerranée Rose S Sumeire 4,27

77154 IGP Var Les loups de la Seigneurie  3,98

 CORSE

12735 IGP Ile Beauté Corse Tinarellu 3,98

12737 IGP Ile Beauté Corse San Pieru 4,04

AOC CÔTES DE PROVENCE 

12726 Galets De Provence 5,16

12740 Château La Seigneurie  5,80

47900 M De Minuty 9,71
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. CONSOMMER AVEC MODÉRATION. 

CHÂTEAU

La Seigneurie
CÔTES-DE-PROVENCE
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CODE LIBELLÉ P.U. € HT 
HD 75 CL

AOC CÔTES DE PROVENCE MONTAGNE SAINTE VICTOIRE

47304 Château Coussin Famille Sumeire 9,45

AOC COTEAUX D'AIX EN PROVENCE

12730 AOC Coteaux d’Aix La Cadeniere      5,95

AOC BANDOL

21460 AOC Bandol La Lézardiere Moulin de La Roque 8,81

 Conditionnement (par défaut, le 75 cl est en carton de 6 btl)        Formats dispos         Vin biologique
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RHÔNE
Côte rotie

Condrieu

Saint-Joseph

Crozes- 
Hermitage

Lirac

Châteauneuf-
du-Pape

Vacqueyras

Ventoux

Luberon

Gigondas

Cairanne

Côtes du Rhône 
et Villages

29
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 Conditionnement (par défaut, le 75 cl est en carton de 6 btl)        Formats dispos         Vin biologique

CODE LIBELLÉ P.U. € HT 
HD 75 CL

APPELLATIONS RÉGIONALES

16488 AOC Côtes du Rhône La Pinède  3,70

16492 AOC Côtes du Rhône Cellier du Clocher 4,30

16490 AOC Côtes du Rhône Domaine Les Aulières 4,36

43931 AOC Côtes du Rhône Caprice d’Antoine 4,99

77622 AOC Côtes du Rhône Enfant Terrible  4,95

77624 AOC Côtes du Rhône Enfant Terrible  4,95

77626 AOC Côtes du Rhône Enfant Terrible  4,95

16450 AOC Côtes du Rhône Grand Veneur   en conversion bio 5,72

14750 AOC Côtes du Rhône Chapoutier Belleruche 6,79

16452 AOC Côtes du Rhône Les Champauvains   7,80
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RHÔNE MÉRIDIONNAL

16454 AOC Cairanne Les Travées  6,95

16456 AOC Lirac Domaine du Clos de Sixte   8,95

16458 AOC Vacqueyras Les Guarrigues  9,72

44576 AOC Châteauneuf du Pape Dom. Des Sénéchaux 22,05

44574 AOC Châteauneuf du Pape Dom. Des Sénéchaux 24,05

45554 AOC Tavel Vignerons d’Ozilhan       7,70

CODE LIBELLÉ P.U. € HT 
HD 75 CL

RHÔNE SEPTENTRIONAL

45555 AOC Crozes Hermitage VPA 8,40

46555 AOC Crozes Hermitage Petite Ruche Chapoutier 11,16

44563 AOC St Joseph Septentrionales 9,69

45569 AOC Cote Rotie Les Bécasses Chapoutier 38,53

45570 AOC Condrieu Invitare Chapoutier 28,00
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 Conditionnement (par défaut, le 75 cl est en carton de 6 btl)        Formats dispos         Vin biologique

CODE LIBELLÉ P.U. € HT 
HD 75 CL

LUBERON ET VENTOUX

82242 IGP Vaucluse Les Méridiennes 3,28

82244 IGP Vaucluse Les Méridiennes 3,28

82243 IGP Vaucluse Les Méridiennes 3,28

82217 AOC Luberon Marrenon 4,18

82216 AOC Luberon Marrenon 4,18

82215 AOC Luberon Marrenon 4,18

82205 AOC Luberon Amountanage 5,02
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Juliénas

Brouilly

Saint-Amour

 Fleurie Moulin- 
à-Vent

Morgon

BEAUJOLAIS
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 Conditionnement (par défaut, le 75 cl est en carton de 6 btl)        Formats dispos         Vin biologique

CODE LIBELLÉ P.U. € HT 
HD 75 CL

VINS DU BEAUJOLAIS

21761 VDF Jean Gamay Loron                5,08

21342 AOC Brouilly Frederic Pastel 6,89

31342 AOC Brouilly Les Thibaults Loron 6,92

21765 AOC Saint Amour La Victorine   7,35

21764 AOC Juliénas Domaine de la Vieille Eglise 7,50

31361 AOC Morgon Côtes Du Py Vieilles Vignes 7,94

21772 AOC Moulin à Vent Champ De Cour 8,77

34
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Grand- 
Auxerrois

AUXERRE

BEAUNE

CHALON- 
SUR-SAÔNE

MÂCON

Hautes Côtes  
de Nuits

Vosne-Romanée
Nuits-Saint-Georges

PommardVolnay

Montagny- 
lès-Buxy

Pouilly
Fuissé

Saint-Véran

Volnay

Irancy

Chablis

Tonnerre

Meursault

Puligny-Montrachet
Chassagne-Montrachet

Santenay

Mercurey

Tournus

Viré

Fixin

Hautes Côtes  
de Beaune

BOURGOGNE
CHABLIS

CÔTES  
DE NUITS

CÔTE 
CHALONNAISE

MACÔNNAIS
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CODE LIBELLÉ P.U. € HT 
HD 75 CL

APPELLATIONS RÉGIONALES

 Conditionnement (par défaut, le 75 cl est en carton de 6 btl)        Formats dispos         Vin biologique

38705 AOC Bourgogne Aligoté Jacques d'Orville 5,72

41081 AOC Bourgogne Aligoté Montvallon Loron 6,21

16199 AOC Bourgogne Chardonnay fûts de chêne 7,60

38700 AOC Bourgogne Passetoutgrain Jacques d'Orville 5,36

41086 AOC Coteaux Bourguignons Duc de Belmont 6,01

38526 AOC Bourgogne Pinot Noir Montvallon 7,70

CÔTE DE BEAUNE

48410 AOC Hautes Côtes de Beaune Jacques d'Orville 8,94

56986 AOC Santenay Jacques d'Orville      9,34

15951 AOC Chassagne Montrachet En Concis 19,85

16600 AOC Chassagne Montrachet En Pimont 24,00

15959 AOC Meursault 28,27
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CODE LIBELLÉ P.U. € HT 
HD 75 CL

MACONNAIS ET CÔTE CHALONNAISE

57994 AOC Macon Village Château De Mirande  6,93

52167 AOC St Veran Les Ombrelles 8,86

21038 AOC Mercurey 1er cru Dom. Voarick Clos du Paradis 12,93

CÔTE DE NUITS

48414 AOC Hautes Cotes de Nuits Jacques d'Orville 9,25

15930 AOC Pommard Jacques d'Orville 19,80

CHABLIS

16572 AOC Petit Chablis Domaine Brocard 8,45

16565 AOC Petit Chablis Moreau & Fils  9,89

16574 AOC Chablis Dom. Brocard Sainte Claire   10,05

16564 AOC Chablis Dom Moreau & Fils 10,48



3838



39

V

I

N

S

le Tour de France des Vignobles

CHAMPAGNE

Côte de
l'Aube

REIMS

ÉPERNAY

TROYES

VALLÉE DE 
LA MARNE

MONTAGNE
DE REIMS

CÔTE DES
BLANCS

CÔTE DE
SÉZANNE

CÔTE DES 
BARS
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 Brut

12611 Roualet Autreau 14,84

12617 Paul Romain 15,11

12623 Feuillatte Réserve  19,29

12502 Jacquart Mosaïque 19,29

13300 Mercier 20,09

12637 Malard brut Excellence   18,95

12634 Malard Blanc de Blancs Grand cru  22,00

12635 Malard Blanc de Noirs Grand cru  22,00

12500 Mumm Cordon rouge 24,90

12319 Pommery brut Royal 25,70

12400 Piper Heidsick 27,14

 Conditionnement (par défaut, le 75 cl est en carton de 6 btl)        Formats dispos         Vin biologique    Sélection coup de cœur

La Maison Malard est 
une Maison familiale et 
indépendante fondée en 
1996 par Jean-Louis Malard, 
Champenois “pure souche” 
originaire d’Épernay, capitale 
du Champagne.

Innovation, générosité, esprit d’aventure et de 
découverte caractérisent cette Maison dans l’air  
du temps. 

Située à Aÿ-Champagne, village réputé des Grands 
Crus de Noirs de la Montagne de Reims et siège de 
nombreuses Maisons à la réputation internationale, 
elle élabore des champagnes au style unique : 
fraîcheur, élégance et équilibre... Grand Cru  

Blanc de Blancs
Grand Cru  

Blanc de Noirs

M A I S O N  M A L A R D

Zoom producteur

CODE LIBELLÉ P.U. € HT 
HD 75 CL

CHAMPAGNE

40
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CHAMPAGNE

 Brut

12300 Moët et Chandon Brut 30,24

12700 Veuve Clicquot 32,70

12720 R de Ruinart 34,39

12728 Ruinart blanc de blancs 50,38

 Premium

12789 Dom Perignon brut 2009 125,87

 Brut rosés

12620 Paul Romain 18,99

12504 Jacquart 23,63

12729 Ruinart brut rosé 51,61

CODE LIBELLÉ P.U. € HT 
HD 75 CL



42  Conditionnement (par défaut, le 75 cl est en carton de 6 btl)        Formats dispos         Vin biologique

 CHAMPAGNE

Grands formats

12633 Malard brut Excellence 36,50

12505 Jacquart Mosaïque 39,70

12638 Feuillatte Réserve 40,00

12723 R de Ruinart 79,80

 MOUSSEUX

13755 St Charles du Roy 4,25

13743 Royal St Charles blanc de blanc 4,58

81784 Freixenet Grand Cordon Negro brut 8,13

 PROSECCO

13770 Prosecco DOC Treviso San Martino extra dry 5,50

13771 Prosecco DOC Treviso San Martino Millesimato 6,14

13740 Martini Spumante Prosecco 11°5 7,60

 CRÉMANTS

24195 Crémant D'Alsace brut Carrer 8,27

45357 Crémant de Loire brut de Neuville 7,01

45355 Crémant de Bourgogne Geisweller 7,69

CODE LIBELLÉ P.U. € HT 
HD 75 CL



FAIT PEAU NEUVE !

Rouge VIN DE PAYS DE LA COMMUNAUTÉ EUROPÉENNE 

MIS EN BOUTEILLE PAR XXXXXXXXXXXXX
EMB XXXXX

100 cl
Vol.
Alc. 11 %

Une légère contrainte pour de 

nombreux avantages : écologique, 

économique donc logique ! 

- �Lavage vs recyclage : économie  

de 75 % d’énergie 

- �Gamme très large 

-� �Marges attractives pour service  

au verre

LAVER PLUTÔT QUE CASSER,  

REVENONS AU LITRE 
CONSIGNÉ

43



44  Conditionnement (par défaut, le 75 cl est en carton de 6 btl)        Formats dispos         Vin biologique

CODE LIBELLÉ PU HT HD

LITRE
AOC

45935 AOC Alsace Sylvaner Carrer 5,10

LITRE CONSIGNE
VDPCE

42104 VDPCE Cellier des Ducs 1,98

42108 VDPCE Cellier des Ducs 1,98

42109 VDPCE Cellier des Ducs 1,98

IGP
14824 IGP Oc Sauvignon Cellier des Ducs 2,98

AOC

55674 AOC Bordeaux sauvignon Cellier des Ducs 4,09

14823 AOC Languedoc rosé Cellier des Ducs  4,30

23506 AOC Côtes du Rhône Cellier des Ducs 3,93

43925 AOC Bordeaux rouge Cellier des Ducs 4,10

45374 AOC Brouilly Cellier des Ducs 6,97

BIB 10 L
VDPCE

41603 VDPCE Cellier des Ducs   2,30

41604 VDPCE Cellier des Ducs   2,30

41606 VDPCE Cellier des Ducs   2,30

IGP

41631 IGP Oc Pierres blanches chardonnay  2,98

41610 IGP Oc Vigne antique chardonnay  3,00

41607 IGP Oc Vigne antique sauvignon  3,00

82224 IGP Vaucluse Les méridiennes 3,60

41608 IGP Oc Vigne antique cinsault  3,00

82209 IGP Vaucluse Les méridiennes 3,60

41632 IGP Oc Pierres blanches merlot  2,98

41609 IGP Oc Vigne antique merlot  3,00

82208 IGP Vaucluse Les méridiennes 3,60

AOC

57138 AOC Bordeaux sauvignon Cellier des Ducs   4,02

14822 AOC Coteaux d'Aix en Provence Terres nobles 6,30

14813 AOC Côtes du Rhône Cellier des Ducs 4,05

14812 AOC Bordeaux Puits St Martin   4,16
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Notre coup de 

INSTANTS DE 
CONSOMMATION

Réf : 61414/61416
Prix du 75 cl : 3,85 € HT HD

 

Découvrez ci-après 
notre sélection de : 
 vins bio
 vins rosé
 vins de pays

LE VOLEUR DE VIN 

Il séduira tous les clients,  

même les plus exigeants.

Facile à boire, fruité,  

à un prix vraiment pas volé 
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46  Conditionnement (par défaut, le 75 cl est en carton de 6 btl)        Formats dispos         Vin biologique

 ESPAGNE

13784 Miraflores  5,60

13782 Miraflores  5,60

 ALSACE

45974 AOC Alsace Pinot Blanc 5,02

45973 AOC Alsace Riesling 5,72

45972 AOC Alsace Gewurztraminer 7,48

 VAL DE LOIRE

13540 AOC Muscadet Perdrix De L'année 4,90

19252 AOC Saumur Coq'licot  4,90

45752 AOC Bourgueil Poids Plume - Dom. Marchesseau 6,35

19245 AOC St Nicolas de Bourgueil Lub. Social  6,88

 BORDEAUX

 77634 AOC Bordeaux La Borderie  5,20

77612 AOC St Emilion Grand Cru Château Gaillard 13,90

 LANGUEDOC

48199 AOC Minervois Domaine Des 3 Pointes 5,22

 PROVENCE

12730 AOC Coteaux d’Aix  Domaine La Cadeniere 5,95

RHÔNE

16452 AOC Côtes du Rhône Les Champauvains  7,80

16456 AOC Lirac Domaine du Clos de Sixte  8,95

16458 AOC Vacqueyras Les Guarrigues  9,72

82205 AOC Luberon Amountanage 5,02

NOTRE SÉLECTION BIO
CODE LIBELLÉ P.U. € HT 

HD 75 CL
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CODE LIBELLÉ P.U. € HT 
HD 75 CL

NOTRE SÉLECTION DE ROSÉS

41629 IGP Oc Pierres Blanches 2,98

41650 IGP Oc Gris Question d'Équilibre  3,80

77640 IGP cotes catalanes Dom. Du Paradis  3,95

77154 IGP Var Les loups de la Seigneurie  3,98

12737 IGP Ile Beauté Corse San Pieru 4,04

76568 IGP Oc Rosé De L'Ostal Cazes        4,97

 ATYPIQUE / LES DÉCOUVERTES

61414 VDF Voleur de Vin 3,85

13772 Italie - IGT Sicilia Luma 100% Grillo 5,80

61416 VDF Voleur de Vin  3,85

77616 AOC St Mont Moonseng Manseng noir & merlot 4,50

61406 Afrique du Sud-Sun and air cinsault  4,90

13780 Portugal - Convento da Gloria  100% Touriga nacional 5,24

13773 Italie - IGT Puglia Giro Fantini 100% primitivo 6,77

LES CÉPAGES ET AUTRES DÉCOUVERTES
CODE LIBELLÉ P.U. € HT 

HD 75 CL



48  Conditionnement (par défaut, le 75 cl est en carton de 6 btl)        Formats dispos         Vin biologique

CÉPAGES

41648 Viognier IGP St Guilhem le Désert En voiture 3,80

77638 Viognier-Muscat IGP Côtes catalanes Dom. Du Paradis 3,95

61398
Sauvignon

Chili - Mucho Mas 4,50

41638 IGP Oc Le Clandestin Sauvignon 4,95

61404 Chenin Afrique du Sud - Cape Height  4,90

12363 Colombard-Sauvignon IGP Côtes de Gascogne Dom. Villa Dria Sauvignon/Colombard 3,90

12351 Colombard-Ugni Blanc IGP Côtes de Gascogne Colombelle 3,91

41625

Chardonnay

IGP Oc Pierres Blanches 2,98

41617 IGP St Guilhem le Désert Les Déesses Muettes 3,80

12365 IGP Côtes de Gascogne Chardonnay/Gros Manseng 3,98

41621 IGP Oc Dom. Ventenac Cuvée Carole 4,55

41640 Carignan IGP St Guilhem le Désert En voiture 3,80

21761 Gamay VDF Jean Gamay Loron                5,08

61402 Malbec Argentine - Turno de Noche 5,60

41654
Syrah

IGP St Guilhem le Désert Instinct originel 3,80

61408 Australie - Listening Station  4,90

Syrah-Marselan IGP cotes catalanes Dom. Du Paradis 3,95

41619
Pinot Noir

IGP St Guilhem le Désert Les Déesses Muettes 3,80

41636 IGP OC En Rébellion Pinot Noir 6,00

41627

Merlot

IGP Oc Pierres Blanches 2,98

41623 IGP Oc Dom. Ventenac Cuvée Stéphanie 4,55

61400 Chili - Mucho Mas 4,50

LES CÉPAGES ET AUTRES DÉCOUVERTES
CODE LIBELLÉ P.U. € HT 

HD 75 CL
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50 MIX  Mixologie       DEG  Dégustation

BRAZILIAN BRAMBLE 

• �60 ml de Gin Juniper FAIR

• �15 ml de Liqueur d’Açai 

FAIR

• �15 ml de jus de citron 

pressé frais

• �15 ml de sirop de sucre 

Recette à shaker
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CODE LIBELLÉ ORIGINE VOL P.U. €
HT HD DROITS

PRIX 
DROITS 
INCLUS 
H. VSS

GIN
11209 Gin Gordon’s London 37°5             Angleterre 0,7 9,66 4,616 14,27

11472 Gin Bombay Original  40°   Angleterre 0,7 9,66 4,924 14,59

11385 Gin Beefeater Dry 40°                Angleterre 0,7 11,09 4,924 16,01

14291 Gin Citadelle 44°     France MIX 0,7 15,43 5,416 20,85

11475 Gin Bombay Sapphire 40°   Angleterre MIX 0,7 17,64 4,924 22,56

14290 Gin Fair 42°   France MIX 0,5 17,15 3,693 20,84

45745 Gin Akori Premium 42%  Espagne 0,7 23,27 5,170 28,44

11485 Gin Mare Mediterranean 42°7  Espagne MIX 0,7 28,75 5,256 34,00

45741 Gin Hendrick’s 41°4              Ecosse MIX 0,7 31,45 5,096 36,55



52 MIX  Mixologie       DEG  Dégustation

ANDEAN MULE 
Pressez un demi citron dans un verre.
Puis ajoutez :
• 5 cl de vodka FAIR 
• �15 cl de Fever-Tree ginger beer
Ajoutez de la glace
Garnissez d’un quartier de citron et de romarin
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CODE LIBELLÉ ORIGINE VOL P.U. €
HT HD DROITS

PRIX 
DROITS 
INCLUS 
H. VSS

VODKA
83049 Vodka Sobieski 37°5                  0,7 3,94 4,616 8,56

11193 Vodka Orloff 37°5   0,7 5,86 4,616 10,48

11259 Vodka Poliakov Silver 37.5°          0,7 5,96 4,616 10,57

11196 Vodka Smirnoff Rouge 37°5            0,7 10,88 4,616 15,50

11200 Vodka Eristoff Brut 37,5°  0,7 11,11 4,616 15,72

11390 Vodka Zubrowka 40°  0,7 13,89 4,924 18,82

11212 Vodka Absolut Blue 40°  0,7 14,25 4,924 19,18

14292 Vodka Fair Quinoa 40°  MIX 0,7 16,99 4,924 21,91

82537 Vodka Finlandia Classic 40°          0,7 17,04 4,924 21,97

82578 Vodka Shotka 37°                 0,7 24,60 4,554 29,15

11205 Vodka Grey Goose Original 40°   France 0,7 28,49 4,924 33,41



54 MIX  Mixologie       DEG  Dégustation

CODE LIBELLÉ VOL P.U. €
HT HD DROITS

PRIX 
DROITS 
INCLUS 
H. VSS

TEQUILA
81436 Tequila Olmeca Blanco 38°             0,7 14,56 4,678 19,24

11239 Tequila Camino Real  35° 0,7 15,86 4,308 20,17

11237 Tequila Mariachi Silver Blanco  38° 0,7 17,64 4,678 22,32

27456 Tequila El Jimador Blanco 38° 0,7 18,03 4,678 22,70

CODE LIBELLÉ VOL P.U. €
HT HD DROITS

PRIX 
DROITS 
INCLUS 
H. VSS

CACHACA
70154 Cachaca Janeiro 40° 0,7 11,99 4,924 16,91

14311 Cachaca Yaguara Branca 40°5  MIX 0,7 17,45 4,985 22,44
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CODE LIBELLÉ VOL P.U. €
HT HD DROITS

PRIX 
DROITS 
INCLUS 
H. VSS

PISCO
14293 Pisco Macchu Spirit Andes 40°     MIX 0,7 17,57 4,924 22,49

PISCO SOUR
• 5 cl Pisco Machu

• 2 cl jus de lime

• 2 cl sirop de sucre

• 1 blanc d’œuf

• 1 trait de bitter



56 MIX  Mixologie       DEG  Dégustation

CODE LIBELLÉ VOL P.U. €
HT HD DROITS

PRIX 
DROITS 
INCLUS 
H. VSS

CRÈMES
82358 Crème De Cassis Monin 16°          1 7,48 2,814 12,06

81422 Crème De Violette 16° Giffard      0,7 7,86 1,970 11,70

BITTER
11056 Aperol 15°                          0,7 13,74 1,846 15,59

11040 Campari Bitter 25° 1 13,99 4,396 18,39

81812 Angostura Aromatique Bitter 44°7    0,2 16,64 1,572 18,21
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CODE LIBELLÉ ORIGINE VOL P.U. €
HT HD DROITS

PRIX 
DROITS 
INCLUS 
H. VSS

LIQUEURS
25235 Liqueur Manzanita Marie Brizard    18°   0,7 5,28 2,216 7,49

81403 Liqueur Melon Giffard 20°           0,7 9,27 2,462 11,73

67723 Liqueur Passoa Passion 15°    0,7 10,02 0,027 10,05



58 MIX  Mixologie       DEG  Dégustation

CODE LIBELLÉ ORIGINE VOL P.U. €
HT HD DROITS

PRIX 
DROITS 
INCLUS 
H. VSS

LIQUEURS
11279 Liqueur Malibu Coco 18°              0,7 12,42 2,216 14,63

14307 Liqueur Fair Goji 22°   MIX 0,35 12,87 1,354 14,22

14308 Liqueur Fair Açai 22°               MIX 0,35 12,87 1,354 14,22

14309 Liqueur Fair Kumquat 22°         MIX 0,35 12,87 1,354 14,22

11267 Liqueur Pimm's N°1 Cup  25°     0,7 13,44 3,077 16,52

14306 Liqueur Fair Café 22°               MIX 0,7 13,85 2,708 16,56

66973 Liqueur Soho Litchi   15° (Crd)     0,7 14,22 0,027 14,25

11201 Pippermint Get 27 Vert 21°  1 15,01 3,693 18,70

61411 Liqueur De Cafe Kahlua 20°           0,7 16,15 2,462 18,61

11264 Liqueur Bailey's Irish Creme 17°     0,7 16,31 2,093 18,41

11202 Pippermint Get 31  24°  1 17,12 4,220 21,34

11266 Liqueur Cointreau 40°                0,7 17,34 4,924 22,26

11265 Liqueur Grand Marnier Rouge 40°   0,7 18,04 4,924 22,96

11268 Liqueur Chambord Royale 16°5   0,7 21,74 2,031 23,77

41104 Italicus 20°                         MIX 0,7 38,00 2,462 40,46

11271 Liqueur Saint Germain 20°            France MIX 0,7 41,74 2,462 44,20
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CODE LIBELLÉ VOL P.U. €
HT HD DROITS

PRIX 
DROITS 
INCLUS 
H. VSS

ANIS - PASTIS - ABSINTHE
11244 Ricard   45°    1 10,08 7,913 17,99

11249 Pastis 51   45°  1 10,19 7,913 18,10

GENTIANE
61357 Suze 15° 1 13,77 0,038 13,81

APÉRITIF À BASE DE VIN
LILLET - MARSALA

82455 Lillet Rose 17°                     0,75 12,63 1,430 14,06

11215 Lillet Blanc 17°  0,75 12,63 1,430 14,06

11227 Lillet Rouge 17°   0,75 12,63 1,430 14,06

PORTO

25784 Porto J.Copera Tawny 19°  0,75 7,35 1,430 8,78

36662 Porto Cruz Tawny Rouge 19° 0,75 8,47 1,430 9,90

36665 Porto Sandeman Blanc  19°5  0,75 9,86 1,430 11,29

36666 Porto Sandeman Ruby Rouge  19°5  0,75 9,86 1,430 11,29

MADÈRE

62438 Madère De L'ile 23 Dob 1865 17°    0,75 7,21 1,430 8,64

PINEAU

17313 Pineau Charentes Gautier Blanc 17°     0,75 11,92 1,430 13,35

VIN DOUX NATUREL

14991 Muscat Rivesaltes Vdn Aoc 15°5  1 8,71 0,477 9,19



S

P

I

R

I

T

U

E

U

X

61

CODE LIBELLÉ VOL P.U. €
HT HD DROITS

PRIX 
DROITS 
INCLUS 
H. VSS

VERMOUTH
11038 Noilly Prat Dry  18°  0,75 10,64 1,430 12,07

56202 Martini Rosso  14°4 1 11,98 0,038 12,01

56207 Martini Bianco  14°4 1 11,98 0,038 12,01

56208 Martini Rosato  14°4 1 11,98 0,038 12,02

56201 Martini Fiero 14°4       1 12,31 0,038 12,35

56203 Martini Rosso 14°4 Magnum 1,5 17,12 0,057 17,18

56204 Martini Bianco 14°4 Magnum 1,5 17,12 0,057 17,18



62 MIX  Mixologie       DEG  Dégustation

CODE LIBELLÉ VOL P.U. €
HT HD DROITS

PRIX 
DROITS 
INCLUS 
H. VSS

ARMAGNAC
49874 Armagnac Montesquiou Fine 40°     0,7 14,85 4,924 19,77

CALVADOS
81466 Calvados Fine P.Magloire 40°        0,7 8,43 4,924 13,35

82384 Calvados Beaujour 40°              1 10,46 7,034 17,49

COGNAC
11328 Cognac Baron Otard Vs 40°           0,7 22,74 4,9237 27,66

11325 Cognac Hennessy Vs 40°              0,7 25,76 4,9237 30,69
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11282 Ron Bacardi Superieur Carta Blanca  37°5 0,7 12,71 4,616 17,32

Plantation 3 Stars MIX 0,7 9,76 5,071 14,83

RHUMS BLANCS AGRICOLES
19858 Rhum Blanc Saint James Martinique 40°  0,7 7,94 2,463 10,40

19854 Rhum Blanc Saint James Martinique 40° MIX 1 11,25 3,519 14,77

19831 Rhum Blanc 3 Rivières Martinique 50° 1 15,50 4,399 19,90

CODE LIBELLÉ VOL P.U. €
HT HD DROITS

PRIX 
DROITS 

INCLUS H. 
VSS

RHUMS BLANCS



64 MIX  Mixologie       DEG  Dégustation

CODE LIBELLÉ VOL P.U. €
HT HD DROITS

PRIX 
DROITS 

INCLUS H. 
VSS

RHUMS ÉPICÉS
14276 Ron Captain Morgan Spiced Gold 35° 0,7 10,41 4,308 14,72

45742 Ron Sailor Jerry 40°               MIX 0,7 15,64 4,924 20,56
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RHUMS AMBRÉS
22038 Rhum Ambré Nigeria DOM 40°      1 7,76 3,519 11,28

19857 Rhum Ambré Saint James Martinique 45°  0,7 12,11 2,771 14,88

19855 Rhum Ambré Saint James Martinique 45° 0,1 17,14 3,959 21,10

RHUMS VIEUX ANGLAIS
14288 Ron Plantation Original Dark 40°  MIX 0,7 15,20 4,924 20,12

82568 Ron Don Papa 7A 40°                 0,7 35,87 4,924 40,80

82572 Ron Angostura 1919 40°   0,7 38,34 4,924 43,26

CODE LIBELLÉ VOL P.U. €
HT HD DROITS

PRIX 
DROITS 

INCLUS H. 
VSS



66 MIX  Mixologie       DEG  Dégustation

CODE LIBELLÉ VOL P.U. €
HT HD DROITS

PRIX 
DROITS 

INCLUS H. 
VSS

RHUMS VIEUX HISPANIQUES
14249 Ron Havana Club 3 Ans 40° 0,7 13,67 4,924 18,60

82526 Ron Bacardi Carta Oro 37,5°          0,7 14,19 4,616 18,81

14289 Ron Fair Belize Xo 40°      DEG 0,7 21,06 4,924 25,98

14250 Ron  Havana Club 7 Ans Brun  40° MIX 0,7 25,18 4,924 30,11

82569 Ron Botran 15 Ans 40°                 0,7 28,91 4,924 33,83

14283 Ron Santa Teresa 1796 40°         MIX  DEG 0,7 32,95 4,924 37,87

14280 Ron Diplomatico Reserve Exclusive 40°   0,7 39,54 4,924 44,47

CACAO OLD FASHIONEDCocktail créé pour le Fortnight Fairtrade 2018 par le français Frenchie Covent Garden. • �1 cuillère de sucre de canne complet
• �15 ml de liqueur de Cacao FAIR
• �35 ml Rum FAIR. XO • �Traits d’Angostura orange bitter

Servez et garnissez d’un zeste d’orange
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CODE LIBELLÉ VOL P.U. €
HT HD DROITS

PRIX 
DROITS 

INCLUS H. 
VSS

WHISKIES
WHISKEY TENNESSEE

58854 Whisky Jack Daniel's Tennesse Rye 45° 0,7 15,80 5,539 21,34

58843 Whiskey Jack Daniel's 40° 0,7 20,85 4,924 25,77

82520 Jack Daniel's Honey 35°   0,7 22,05 4,308 26,36

58852 Jack Daniel's Tennessee Fire 35°  0,7 26,97 4,308 31,28

81431 Whiskey Jack Daniel's Gentleman 40° 0,7 28,67 4,924 33,60

58851 Whiskey Jack Daniel's Single Barrel 45° 0,7 33,88 5,539 39,42

BOURBON

11214 Whiskey Bourbon Four Roses 40°      0,7 15,23 4,924 20,15

14298 Whiskey Bourbon Buffalo Trace 40°   MIX 0,7 16,07 4,924 20,99

62918 Whiskey Bulleit Bourbon 45°             0,7 24,75 5,539 30,29

58853 Whisky Woodford Reserve 43,2°     0,7 34,07 5,318 39,38

WHISKY RYE

11298 Whisky Bourbon Ezra Brooks Rye 45° MIX 0,7 25,89 5,539 31,43

MANHATTAN
• 4 cl de whisky Buffalo Trace

• 2 cl de Martini Rosso

• 4 gouttes d'Angostura bitters

• 1 cerise au Marasquin

• Glace
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CODE LIBELLÉ VOL P.U. €
HT HD DROITS

PRIX 
DROITS 

INCLUS H. 
VSS

WHISKIES
IRISH WHISKEY

11190 Irish Whiskey Old Paddy 40°         0,7 15,43 4,924 20,35

11211 Irish Whiskey Jameson 40°           0,7 16,28 4,924 21,20

11372 Whiskey Tullamore Dew Original 40°      0,5 19,10 4,924 24,03

45757 Whiskey Teeling Premium 46°     MIX  DEG 0,7 26,31 5,662 31,97

WHISKY FRANÇAIS

45756 Whisky Rozelieures Origine 40°    DEG 0,5 24,54 4,924 29,47

MAIDIN MATE - TEELING
• Teeling Small Batch Run Finish Whiskey

• Sirop de noisettes

• Cacao pressé

• Jus de citron

• Angostura aromatic bitter

WHISKY ROZELIEURES
• Nez : frais, malté

• Bouche : noix, cuir, fruitée

• Finale longue, épicée
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CODE LIBELLÉ VOL P.U. €
HT HD DROITS

PRIX 
DROITS 

INCLUS H. 
VSS

WHISKIES
WHISKY TAÏWANAIS

14296 Whisky Kavalan Distillery Selection 40° DEG 0,7 37,36 4,924 42,28

WHISKY JAPONAIS

14294 Whisky Nikka Days 40°               MIX 0,7 17,12 4,924 22,04

14281 Whisky Nikka From The Barrel 51°4                   MIX   DEG 0,5 21,38 4,519 25,90

14285 Whisky Nikka Pure Malt Black 43° DEG 0,7 25,12 3,781 28,90

14286 Whisky Nikka Coffey Grain 45° MIX   DEG 0,7 28,77 5,539 34,31

45758 Whisky Kirin Signature 50°  DEG 0,7 44,59 6,155 50,74
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CODE LIBELLÉ VOL P.U. €
HT HD DROITS

PRIX 
DROITS 

INCLUS H. 
VSS

WHISKY
SINGLE MALT WHISKY

25811 Whisky Glenfiddich 12 Ans Malt 40°  0,7 19,56 4,924 24,48

14295 Whisky Jura Journey 40°             DEG 0,7 21,64 4,924 26,56

11225 Whisky Talisker Port Ruighe 45°8    0,7 23,96 5,638 29,60

11222 Whisky Glenkinchie 12 Ans Malt 43°  0,7 25,67 5,293 30,96

11376 Whisky Glenlivet Founders Reserve 40° 0,7 27,62 4,924 32,55

22898 Whisky Cardhu Amber Rock 40°      0,7 28,22 4,924 33,14

44388 Whisky Knockando Season Malt 12A 43° 0,7 28,50 5,293 33,79

22897 Whisky Aberlour 10 Ans Canist Malt 40° 0,7 30,22 4,924 35,14

11226 Whisky Cragganmore 12 Ans Malt 40°  0,7 35,79 4,924 40,71

11221 Whisky Dalwhinnie 15 Ans  Malt 43°  0,7 40,29 5,293 45,58

11224 Whisky Oban 14 Ans Single Malt 43°  0,7 46,40 5,293 51,70

11223 Whisky Lagavulin 16 Ans Malt   43°  0,7 53,76 5,293 59,06
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CODE LIBELLÉ VOL P.U. €
HT HD DROITS

PRIX 
DROITS 

INCLUS H. 
VSS

WHISKY
BLENDED MALT WHISKY

18706 Whisky Grant's Scotch Blend 40°     0,7 5,08 4,924 10,00

11210 Whisky Clan Campbell 40°            0,7 10,87 4,924 15,79

11208 Whisky Johnnie Walker Red Label 40°       0,7 11,07 4,924 15,99

11197 Whisky William Lawson's Finest 40° 0,7 11,37 4,924 16,30

11185 Whisky J&B Rare 40°                 0,7 11,50 4,924 16,42

11292 Whisky Clan Campbell Dark 40°       0,7 11,93 4,924 16,85

11368 Whisky Ballantine's Finest Blend 40° 0,7 12,40 4,924 17,32

25830 Whisky Monkey Shoulder 40°          0,7 24,76 4,924 29,68

19581 Whisky Chivas Regal 12 Ans Blend 40° 0,7 27,37 4,924 32,30

82637 Whisky Chivas 18A Etui 40°          0,7 65,22 4,924 70,14





S

P

I

R

I

T

U

E

U

X

73

TONICS
FINLEY

11003 Finley Tonic                     0,2 0,87

11004 Finley Ginger Ale              0,2 1,43

BIO FRANÇAIS

12645 La French Ginger Beer Bio       0,2 1,49

12646 La French Tonic Water Bio       0,2 1,49

CODE LIBELLÉ VOL. PRIX 
HT HD
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TONICS
OFFRE PREMIUM

12710  Fever Tree Aromatic Tonic  0,2 1,15

12711  Fever Tree Mediterranean Tonic  0,2 1,15

12712  Fever Tree Elderflower Tonic  0,2 1,15

12715  Fever Tree Cola   0,2 1,15

12717 Fever Tree Tonic Water    0,2 1,15

12718  Fever Tree Ginger Beer   0,2 1,15

12719 Fever Tree Ginger Ale   0,2 1,15
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+VOTRE OUTIL EN

   �ACCÈS AU CATALOGUE COMPLET DES PRODUITS  
ET FICHES TECHNIQUES

  �SUIVI ET RÈGLEMENT DES FACTURES À TOUT INSTANT

  �ACCÈS DIRECT AUX BONS PLANS ET AUTRES PROMOTIONS

  �ACCÈS PERSONNALISÉ POUR VOS COLLABORATEURS

RAPPROCHEZ VOUS DE VOTRE REPRÉSENTANT  
POUR PLUS D’INFORMATIONS.
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Article 1 – Définition – Préambule – oppo-
sabilité
- 1.1 Définitions :
Fournisseur : le groupe Rouquette – Jacquier
Acheteur : le client qui souhaite prendre commande.
Les parties : le fournisseur et l’acheteur.
- 1.2 Préambule / Opposabilité
Les présentes conditions générales de ventes s’ap-
pliquent à l’intégralité des produits livrés et facturés 
par le fournisseur. La prise de commande entraine 
l’adhésion pleine, entière et sans réserve des pré-
sentes conditions par l’acheteur. Aucune condition 
contraire posée par l’acheteur ne sera opposable 
au fournisseur à défaut d’acceptation formelle et 
expresse du fournisseur. Ces conditions générales 
constituent le socle de la négociation commerciale, 
conformément à l’article L-441-6 du code de com-
merce, et la base de la relation contractuelle.

Article 2 – Prise de commande
La prise de commande peut se faire par tous moyens 
mis à disposition de l’acheteur. La vente sera consi-
dérée parfaite dès l’acceptation par le fournisseur de 
la commande, et ne pourra être annulée par l’ache-
teur qu’en cas d’acceptation expresse du fournisseur. 
Ce dernier se réserve le droit de refuser ou fraction-
ner la commande, notamment pour des raisons 
d’encours. Le choix des produits se fait sous l’unique 
responsabilité de l’acheteur qui devra s’assurer de 
leur correcte utilisation et destination. Le fournisseur 
exige un minimum de commande de 250 € HT.

Article 3 – Prix pratiqués
Les prix pratiqués sont ceux entrés en vigueur au 
début de l’année civile, ou le cas échéant dans la 
proposition commerciale faite à l’acheteur.
Le fournisseur se réserve le droit de modifier les prix 
une fois par an. Il en informera le client par tous les 
moyens à sa convenance, en respectant un préavis 
de 15 jours. Au vu de la spécificité du régime des vins, 
les prix sont susceptibles d’évoluer selon le cours. 
Par ailleurs, en cas de variation significative du prix 
des carburants ou de toute affectation majeure des 
coûts de livraison, le fournisseur se réserve la possi-
bilité de répercuter à l’acheteur les coûts engendrés 
par ces augmentations.

Article 4 – Facturation – Acceptation
La facture est établie le jour de la livraison, sa remise 
est concurrente de la livraison des marchandises, et 
crée une présomption de sincérité des opérations 
de ventes qu’elle retrace. Compte tenu des parti-
cularités propres à l’activité des acheteurs, il n’est 
pas toujours réalisable de procéder à la signature 
de la facture ou du bon de livraison. Les factures 
présentées seront définitivement dues, à défaut de 
contestation écrites, dans un délai de 8 jours francs 
suivant la date de ces dernières. Passé ce délai au-
cune réclamation ne sera recevable.

Article 5 – Paiement
- 5.1 Mode de paiement
E mode de paiement est le prélèvement. Les ache-
teurs signent à ce titre un mandat SEPA autorisant 
le prélèvement des factures dues au fournisseur, et 
s’engagent à maintenir leur compte approvisionné 
pour permettre le règlement.

- 5.2 Délai de règlement
Le délai de règlement de la facture est établi pré-
alablement lors de l’ouverture de compte. Le four-
nisseur se réserve le droit de modifier ce délai à 
tout moment, dès lors qu’il avertit le client par tout 
moyen à sa convenance dans les 15 jours précédant 
la date de changement de délai. Le non-paiement à 
la date prévue d’une facture autorise le fournisseur à 
suspendre les livraisons jusqu’au complet paiement.
- 5.3 Retard de paiement
Tout défaut de règlement à l’échéance d’une facture 
entraine l’exigibilité immédiate de l’ensemble des 
factures émises pour le compte de l’acheteur et 
non encore réglées. Un défaut de règlement, même 
partiel, entraînera automatiquement des pénalités 
de retard, sans que soit nécessaire une mise en de-
meure préalable. Ces pénalités sont décomposées 
comme suit :
- �Des intérêts de retard au taux d’intérêt de LA BCE 

majoré de 10 points.
- �Une indemnité forfaitaire pour frais de recouvre-

ment, fixée à 40 € par factures

Article 6 – Livraison
- 6.1 – Délai de livraison
Les livraisons s’effectuent du lundi au vendredi de 
6h00 à 13h00. Dans cette plage le client indique au 
fournisseur ses jours et un créneau de deux heures 
de disponibilité, ainsi que les conditions spécifiques 
de livraison (accès, difficultés de stationnement, 
etc.). Le fournisseur s’efforcera de respecter ces 
horaires dans les limites des contraintes de service. 
Les délais de livraison indiqués aux acheteurs lors 
de la prise de commande le sont à titre indicatif, et 
constituent une obligation de moyen mais en aucun 
cas une obligation de résultat.
- 6.2 Réserve de propriété
Le fournisseur reste propriétaire de la marchandise 
jusqu’à complet paiement des factures, y compris 
en cas d’octroi de délais de paiement. À ce titre, le 
fournisseur se réserve le droit de revendiquer les 
marchandises non encore réglées par l’acheteur. 
Les produits se trouvant en stock seront réputés les 
derniers facturés et pourront être repris à hauteur 
des montants impayés.
- 6.3 Réception des marchandises
Les marchandises sont livrées sous la responsabi-
lité et le contrôle de l’acheteur qui doit en vérifier 
le contenu. Toute réserve devra faire l’objet d’une 
déclaration écrite par LRAR auprès de nos services, 
au plus tard 48 heures suivant la réception ; passé 
ce délai, aucune réclamation ne pourra être prise 
en compte.
- 6.4 Date limite de consommation
Lorsqu’un produit est frappé d’une DLC, le fournis-
seur s’efforce de livrer un produit dont la date est 
supérieure à 6 semaines minimum. L’acheteur est 
tenu de les vérifier lors de la réception des marchan-
dises et avertir le livreur en cas de dépassement. En 
conséquence, aucune réclamation a posteriori ne 
pourra être reçue à ce titre.
- 6.5 Consigne / Déconsigne
Les emballages, et plus généralement tout ce qui 
sert au conditionnement et au transport des mar-
chandises (palettes, casiers, verres, fûts…), sont 
consignés et restent la propriété du fournisseur. Le 
client s’engage à en préserver l’intégrité, en assurer 
la restitution, et plus généralement à respecter les 

instructions qui lui seront données à ce titre par 
le fournisseur. Le montant de la consignation ne 
constitue pas un prix de vente de ces emballages 
mais un dépôt de garantie. Ce dépôt doit être réglé 
en même temps que les marchandises. La valeur de 
ces emballages déconsignés ne pourra jamais excé-
der celle qui a été consignée. Les reprises de vide 
ne seront effectuées que si les caisses et bouteilles 
sont triées par produit et préparés avec mention des 
quantités. Les matériels d’emballage et de condi-
tionnement présentés en mauvais état ne seront ni 
repris, ni déconsignés.

Article 7 – Responsabilité
La responsabilité du fournisseur ne pourra être en-
gagée une fois la marchandise déchargée, tant en 
matière d’intégrité que de quantité à l’adresse sti-
pulée par l’acheteur pour la livraison. L’acheteur est 
le seul responsable du stockage et de la destination 
des marchandises achetées au vendeur. L’acheteur 
s’engage à garantir le fournisseur en cas de retour 
de tiers contre ce dernier. En tout état de cause, la 
responsabilité du fournisseur sera limitée au mon-
tant des marchandises à l’origine du recours.

Article 8 – Force majeure
La responsabilité du fournisseur ne pourra pas être 
mise en œuvre si la non-exécution ou le retard dans 
l’exécution de l’une de ses obligations décrites dans 
les présentes conditions générales de vente dé-
coulent d’un cas de force majeure. À ce titre, la force 
majeure s’entend de tout évènement extérieur, 
imprévisible et irrésistible au sens de l’article 1218 
du code civil.

Article 9 – Cession
Le fournisseur se réserve la faculté de céder les 
créances dont il dispose à l’encontre de l’acheteur. 
Ce dernier ne fait pas de l’identité du créancier une 
condition essentielle du contrat avec le fournisseur 
et accepte alors de régler tout créancier que lui in-
diquera ce dernier.

Article 10 – Confidentialité
Les informations concernant l’acheteur sont desti-
nées au fournisseur pour le traitement de la com-
mande. Ce dernier s’engage à garder confidentielle 
toute information sensible qu’il pourrait détenir sur 
l’acheteur et à ne pas les divulguer à des tiers.

Article 11 – Informatique et libertés
Conformément à la loi «Informatique et Libertés», 
l’acheteur dispose d’un droit d’accès, de modifica-
tion, de rectification et de suppression des données 
qui le concernent, droit qu’il peut exercer sur simple 
demande écrite.

Article 12 – Compétence
Ces conditions générales de vente sont soumises au 
droit français, tout litige relatif à l’exécution ou à l’in-
terprétation de ces dernières, ou aux ventes qu’elles 
régissent est de la compétence exclusive du tribunal 
de commerce de Paris.

CGV
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CHELLES 

FLASSANS- 
SUR-ISSOLE



Rouquette Paris
Chemin le Bouleur – 77 500 Chelles

Tél. : 01 60 08 12 34

Rouquette Picardie
ZAC Belle Assise – 60 480 Oursel Maison

Tél. : 03 44 82 91 25

Rouquette Normandie
10 ter avenue Ox and Bucks – ZA

14800 St-Arnoult

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération


